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1.0 UCEL STAVEBNICH UPRAV, PROVOZNI KAPACITA

1.1 U&el stavebnich tiprav

Pfredmétem projektu je Uprava kuchyné se zdzemim v objektu stavajici Stredni
zdravotnické Skoly Svitavy na Purkynové ulici ¢.p.256. Jedna se o dispoziéni upravy
zastaralého provozu kuchyné a navazujiciho skladového zazemi. Upravy kuchyné budou
provedeny s cilem splnéni hygienickych pozadavki na provozy $kolniho stravovani a zajisténi
spravné vyrobni praxe. Z toho diivodu je navrzeno rozsiteni prostor vlastni kuchyné¢ za ucelem
vyclenéni jednotlivych pracovnich tsekti kuchyné, premisténi skladu do prostor stdvajiciho
kabinetu na daném podlazi, vyména a doplnéni ¢asti varné technologie a vybaveni, vyména a
doplnéni vybaveni skladu, doplnéni zatizovacich pfedmétt kuchyné, Cisté ptipravny zeleniny
(hruba ptipravna v suterénu budovy byla upravena jiz v ramci stavebnich uprav a sanaci
podlazi v ramci zatepleni objektu) a dalsi vyvolané navazujici Gpravy.

Ztizovatelem Skoly je Pardubicky kraj. Stfedni zdravotnické Skoly se nachézi ve stiedu
meésta, v klidové Casti. Zajistuje celodenni stravovani pro studenty Skoly a pro studenty
dalsich Skol ubytovanych v domové mladeze. Provoz kuchyné i s navazujicimi sklady je
umistén Ve stfedni ¢asti 1.NP v ndvaznosti na prostornou jidelnu, hruba pfipravna zeleniny
v 1PP, zazemi personalu kuchyné (Satna, socidlni zafizeni) ve vstupni casti objektu (stavebni
upravy se této casti netykaji).

Technologicka cast projektu fesi dispozi¢ni uspofadani a vybaveni dotcenych prostor. Pti
vlastnim navrhu se Vvychazelo ze zavéri jednani s provozovatelem, z prostorovych,
hygienickych a provoznich narokli na dany provoz a z prostorovych moznosti dané stavajici
Casti objektu. Dale se zohlednilo umisténi stavajicich vzduchotechnickych zakrytt stavajici
varné sestavy, feSeni funk¢énich piivodi a odvodli vzduchu, umisténi stavajicich jednotek
vzduchotechniky. Vymeéna technologie kuchyné a jeji dobaveni je feSeno v rozsahu
pozadovaném investorem — ¢ast stavajici varné technologie, spotfebici a vybaveni
stravovaciho provozu je prenaSend, doplnéna bude o ¢ast nového vybaveni (viz kap. 9.0
Ptehled provozniho zatizeni).

1.2 NavrZena provozni kapacita

Stavajici kapacita :

Dle vnitiniho fadu SJ — 200 hlavnich jidel (ob&dt), celodenni stravovani - vydeje béhem dne
- Snidané - pozadavek cca 30 ks (doplikové jidlo)
- obédy max. 200 jidel (hlavni jidlo)
- vecefe - pozadavek cca 50-60 jidel (doplnkové jidlo)

Pozadavek provozovatele po provedeni Uprav — navySeni hlavnich jidel — obédl - na 230 jidel.
Dispozi¢nimi, instalacnimi 1 stavebnimi Upravami kuchyné, pfipraven a skladové casti,
vyménou Casti technologie a jejim doplnénim o nové pracovni tseky dle spravné vyrobni
praxe bude mozné zvysit stavajici kapacitu dle pozadavkl provozovatele na pozadovany pocet
hlavnich jidel — obé&du.

2.0 PROVOZNI VZTAHY

2.1 Struény popis objektu a stavajiciho provozu

Provoz kuchyné 1 s navazujicimi sklady je umistén ve stfedni ¢asti 1.NP v navaznosti na
prostornou jidelnu, hrubé ptipravna zeleniny v 1PP, zdzemi persondlu kuchyné (Satna, socialni
zafizeni — pfedsin, WC, sprcha) a tklidova komora se skladem hygienickych, sanitacnich a
uklidovych prostiedkll) ve vstupni Casti objektu (tyto prostory budou zachovany, stavebni
upravy se téchto Casti netykaji).



Ve stavajici kuchyni je nedostate¢né feSeno rozclenéni jednotlivych piipravnych,
pracovnich a mycich usekl, pfip. nejsou dostatecné nadimenzovany a vybaveny (chybi
ptipravné a myci drezy, vylevka, pracovni stoly pro pfipravu jednotlivych surovin, stavajici
stoly a ulozny nabytek v kuchyni jsou z nevyhovujiciho materialu. V zadni ¢asti na kuchyn
navazuje sklad nadobi s ptiruénimi lednicemi na rozpracované suroviny. Vedle kuchyné je
Vv soucasné dob¢ umistén sklad kuchyné.

2.2 Popis navrzenych uprav

Navrzené tesSeni respektuje obecné pozadavky na vystavbu. Nové dispozi¢ni feSeni a
vnitini uspotfadani stravovaciho provozu Skoly spliiuje hygienické pozadavky kladené na
prostory a provoz zafizeni a provozoven pro vychovu a vzdélavani déti a mladistvych.
Navrzené feSeni stravovaciho provozu respektuje vyhl. Ministerstva zdravotnictvi ¢.137/2004
Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny
pfi Cinnostech epidemiologicky zévaznych, ve znéni vyhl.£.602/2006 Sb., Nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.852/2004 o hygiené potravin, ve znéni pozdéjSich
predpist, Natizeni vlady ¢.361/2007 Sb., kterym se stanovi podminky ochrany zdravi pfi praci
ve znéni NV €.68/2010 Sb. a pozd¢jsich predpist.

Upravy kuchyné a zdzemi jsou V sou¢asné dobé navrzeny a feeny v nékolika etapach.
V ramci 1.etapy (12/2019) doslo k upraveé tiseku myti stolniho nadobi, namisto staré mycky
nadobi byla provizorné nainstalovana nova kompletni myci linka (odkladaci stil, vstupni stil,
priachozi mycka, vystupni stil) se zvySenym zadnim oplasténim do vysky cca 1,5m nad
podlahou, ¢imz bylo zajisténo prostorové oddéleni tsekd pro myti nadobi a vydeje jidel.

V ramci 2.etapy probéhne tprava tseku pro myti kuchynského nadobi, bude premistén
stdvajici nerezovy myci dvoudiezovy stil a velky odkladaci nerez stil, dojde k presunu
umyvadla, doplnéna bude nova vylevka a ostfikovd nerezovd nasténna zéasténa mezi
umyvadlem a vylevkou. Déle je navrZzeno propojeni stavajici kuchyné se sousedni mistnosti
(stavajici sklad potravin), kde vzniknou dva nové useky Cisté pfipravy masa a vajec (novy
nerezovy pracovni stl s dfezem) a Cisté piipravy zeleniny (novy nerezovy pracovni stil
doplnény pfenaSenym nerez jednodfezovym mycim stolem), doplnéno bude umyvadlo. Ze
skladu nadobi budou do ptipravny premistény dvé chladici skiiné - na maso a na vejce. V
priru¢nim skladu nadobi navazujicim na usek myti kuchynského nadobi zlstane stavajici
chladici skiift na pomazanky, salaty, majonézy apod. a stavajici regaly a skiiné na nadobi.
S ohledem na navrzeny prichod mezi kuchyni a novou ¢istou ptipravnu a s ohledem na stav a
stafi stavajici varné technologie a stavajici funk¢ni nerezovy odsavaci zakryt je navrzena
vymeéna staré pudorysné velké smazici panve za panev stejného objemu, ale mensi pidorysné
zastavénosti a dal§i dispozi¢ni Upravy varného useku (pfesuny kombinovaného sporaku,
konvektomatu a tfitroubové pece a vyhledové vymény varného kotle. Do varné sestavy ke
sporaku je navrzeno i doplnéni oto¢ného napoustéciho raminka na studenou vodu. ZruSeny
sklad potravin bude pfemistén do prostoru uvolnéného kabinetu Vv blizkosti kuchyné s novym
zasobovacim vstupem ze dvora objektu (realizovano v ramci soubézné samostatné akce —
energeticky tsporna opatieni objektu). Do skladu kuchyné bude pfesunuta chladici (uzeniny,
syry, mlé¢né vyrobky) a mrazici (maso, zelenina) skladovaci technologie, dale policové regaly
ze stavajiciho skladu, pfip. budou potizeny nové dle prostorovych moznosti mistnosti. U
vstupu je navrzena pracovni plochu nad stdvajicim radidtorem pro umisténi vahy na hrubé
piedvazovani surovin pro kuchyni.

V dalsi etapé probéhne 1 vymeéna stavajicich nevyhovujicich pracovnich stolii a uloznych
skiin€k za nerezovy kuchynisky nabytek pro usek pfipravy tést a piipravy pomazanek a

v

druhych vecefi (pracovni nerez stoly s policemi, zavésné nerez police, uloZné skiiiiky apod.).



V ramci posledni etapy je predpokladand vymeéna vydejni technologie (vydejni nerezovy
vyhiivany vozik velikosti 3xGN 1/1 a dva pojizdné vyhtivané jednotubusové nerezové
zasobniky taliti a misek). Vysledné uspofadani jednotlivych tsekt stravovaciho provozu
zajisti plynuly prubéh a navaznost technologickych postupt a plynulost prace s vylou¢enim
nezéadouciho kiizeni Cistych a necistych toku.

Hruba ptipravna zeleniny je stavebné oddélena, umisténa v 1PP, upravena byla jiz
V ramci stavebnich Uprav a sanace zdiva suterénu v ramci provadéni energeticky uspornych
opatfeni objektu. Je vybavena stavajici Skrabkou brambor a nerezovou pracovni plochou
s dfezem. Do hrubé piipravny bylo doplnéno umyvadlo. Vy€lenéna je plocha s dfevénym
rostem pro skladovani brambor.

3.0 KONCEPCE MANIPULACE S MATERIALEM, KOMUNIKACNI TOKY

Navrzené teSeni respektuje vyhlasku ¢. 268/2009 Sb., o technickych pozadavcich na

stavby, ve znéni vyhlasky ¢. 20/2012 Sb. Zakladni komunika¢ni toky v objektu i vstupy a
pristupové trasy k objektu jsou zachovany stavajici
- ptijem brambor skluzem z ulice do 1PP do stavajiciho skladu a hrubé ptipravny zeleniny
- pristup personalu kuchyné hlavnim vchodem do stavajici Satny n 1NP.
Ptresunem hlavniho skladu kuchyné je zaroven vyieseno naskladiiovani surovin pro kuchyn ze
dvora objektu skoly pifimo do skladu novymi vstupnimi dvefmi (maso, zelenina, mlééné
vyrobky, suché pozivatiny, konzervované potraviny, mrazené vyrobky atd.). Manipulace se
surovinami v ramci chodby $koly se tim omezi pouze na pfesun mezi vlastnim skladem a
kuchyni s pfipravnou.

4.0 KONCEPCE SKLADOVANI

Veskeré skladové prostory jsou feSeny tak, aby byly splnény pozadované provozni a
hygienické podminky skladovani. Jednotlivé druhy surovin jsou v soucasné¢ dob¢ skladovany
dle vzajemné slucitelnosti ve stavajicich chladicich skfinich, mrazicich truhlach a policovych
regalech. Clenéni skladovani ziistane zachovano, pouze dojde k pfemisténi ilozného zafizeni
v ramci nového dispozi€niho ¢lenéni provozu.

5.0 ZDUVODNENI DISPOZICNIHO RESENI

Dispozicni feSeni respektuje poZadavky daného provozu, véetné rozmisténi vnitiniho
zatizeni a S ohledem na stavajici stavebni konstrukce dotenych prostor, stavajici vyhovujici
zafizeni a rozvody vzduchotechniky v kuchyni a skladech. Dispozi¢ni feSeni bylo
konzultovano s provozovatelem. Technickd pomoc (pfedevSim navrzené dispozi¢ni ¢lenéni,
dovybaveni provozu, zajiSténi odvétrani, napojeni instalacnich rozvodi) byla ve fazi
rozpracovanosti konzultovdna na KHS-uzemni pracovisté¢ Svitavy a respektuje vznesené
pfipominky.

6.0 MOZNOST ROZSIRENI PROVOZU

Stavebni a instalacni upravy se tykaji stavajicich prostor kuchyné Skoly a navazujiciho
provozniho zdzemi. Jsou vhodné vyuzity veSkeré stdvajici provozni prostory, které jsou
rozSifeny o prostory byvalého kabinetu — novy sklad kuchynég, ¢imzZ se uvolnil prostor v pfimé
navaznosti na kuchyni pro ztizeni €isté piipravny.




7.0 POZADAVKY NA PRACOVNI SILY

Stravovaci provoz bude zajistovat stavajici personal, predpoklada se nepatrny kapacitni
nartist obédu, ostatni kapacity (snidané, vecetre) budou zachovany. Stavajici zadzemi personalu
je feseno v INP (satna personalu, WC kuchyné s piedsini, sprcha, tklidova komora).

8.0 SOUHRNNA BILANCE ENERGII, VODY, MEDII

Jednotlivé bilance vychazi z celkovych kapacitnich potfeb navrzeného provozu.
Technické feseni (konkrétni udaje o bilancich, feSeni provedeni rozvodi a zptisob napojeni
jednotlivych zafizeni, vybaveni a spotfebicl) jsou soucasti dokumentace jednotlivych
profesi, ptip. v ramci stavebni ¢asti. Jednotlivé pozadavky byly konzultovany s projektanty
jednotlivych profesi a jsou zahrnuty v celkovém fesSeni danych profesi.

9.0 PREHLED PROVOZNIHO ZARIZENI

Technologicka zafizeni, nové spotiebice a nerezovy nabytek jsou vyspecifikovany
v piiloze Specifikace zafizeni v rozsahu a etapovém clenéni ur¢eném investorem. Veskeré
dodavané zatizeni bude povrchové chranéno. VéEtSina zafizeni a pomocného vybaveni bude
feSena v odolném nerezovém provedeni S ohledem na sanitaci, zvySenou provozni zatéz a
uréeni pro gastro-provoz. Cast varné technologie i provozniho zafizeni zlstiva stavajici.
V ramci Gprav bude provedena vyména smazici panve, nové budou osazeny nové pracovni
stoly, ulozné nasténné skiinky, odkladaci police, hygienické prvky - zasobniky, ¢lenici stény
apod. v prostoru vydeje bude vyhledové vyménén vydejni ohfivaci stil za vyhfivany vydejni
nerez vozik a vyhtivané zasobniky talifti — viz specifikace.

10.0 POZADAVKY NA NAVAZUJICI PROFESE

10.1 Pozadavky na osvétleni, provozni rozvody silnoproudu a slaboproudu

Pozadovana mista a zplsob napojeni varné technologie a dalSich spotifebicu, ovladani
jednotlivych zafizeni, rozmisténi provoznich zasuvek, druhy prostfedi pro elektricka zatfizeni,
spolu s dalSimi potfebnymi udaji (umisténi vypinacl, provedeni uzemnéni apod.) byly
projednany s projektantem dané profese i1 investorem. PoZadavky na osvétleni - celkova
intenzita umélého osvétleni bude spliovat pozadavky piislusnych norem - hladina
osvétlenosti je stanovena dle CSN-IEC 12464-1 (prostor kuchyné a &isté ptipravny kuchyné —
500 Ix, sklady — 200 Ix). Osvétleni ¢isté piipravny bude provedeno nové (svitidla umisténa na
podstropnich zavésech dle pracovnich tusekit a sohledem na stavajici rozvody
vzduchotechniky pod stropem mistnosti). Osvétleni kuchyné, skladu naddobi a skladu kuchyné
je vyhovujici a zlistane stavajici. Druhy prostiedi pro elektrickd zatfizeni, pozadovana mista a
zpusob napojeni, ovladani jednotlivych zafizeni spolu s dalSimi potfebnymi wdaji byly
projednany s projektantem dané profese i investorem.

10.2 Pozadavky na ZTI

PoZzadavky na napojeni zdravotné-technické instalace pro technologickéd zatizeni 1 pro
vlastni provoz, zplisob napojeni jednotlivych zafizeni spolu s dalSimi potfebnymi tdaji byly
projednany s projektantem dané profese i investorem. V ramci novych tsek myti stolniho i
provozniho nadobi a vydeje jidel jsou navrzeny vyvody vody pro nove dispozi¢né navrzené
zafizovaci predméty a technologické vybaveni (dfezy, mycka, tlakové sprchy, umyvadla,
vylevka). Nové zatizovaci pfedméty jsou navrZzeny s ohledem na snadnou sanitaci zavésné.



V kuchyni i pfipravnach budou umyvadla opatfena pakovou baterii s del§i pakou (loketni
ovladani). Pro sestavu varné technologie jsou navrzeny vyvody pro kotel, konvektomat, nové
pro novou smazici panev a pro nové napoustéci raminko u sporaku.

10.3 Pozadavky na vytapéni

Pozadované teploty ve vSech provoznich vytapénych mistnostech spolu s dalSimi
potiebnymi udaji byly projednany s projektantem dané profese i investorem. Otopna télesa
budou ponechéna stavajici s napojenim na stavajici rozvody v¢. ovladani a regulace (IRC),
jsou respektovana v navrhu nového dispozi¢niho ¢lenéni.

10.4 Pozadavky na vzduchotechniku

Pozadavky na vétrani, spolu s dal§imi potfebnymi daji byly projednany s projektantem
dané profese i investorem. Pod stropem kuchyné, skladu nadobi a nové piipravny vede
pfivodni i odtahové potrubi stavajiciho vzduchotechnického systému kuchyné, které bude
zachovano, v¢. dvoudilné odsavaci nerezové digestoie nad varnou sestavou v kuchyni. Jedna
se 0 nucené rovnotlaké teplovzdusné vétrani se zpétnym ziskavanim tepla. Digestofe
v kuchyni zajistuji odvod odpadniho vzduchu a zaroven piivod Cerstvého teplotné
upraveného vzduchu do kuchyné. Vyména vzduchu - mnozstvi vzduchu pro vétrani bylo pii
jeho navrhu stanoveno dle vnitini tepelné, odérové a vlhkostni zatéze od technologického
vybaveni — varny kotel, spordk, smazici panev, konvektomat, tfitroubova pec. Nuceny ob&h
vzduchu zajistuje stavajici potrubni vétraci jednotka, ktera je osazena ve skladu a je
vybavena deskovym rekuperatorem tepla.

Vymeéna cCasti technologie nema vliv na stavajici vymény vzduchu, stavajici vétraci
soustava kuchyné bude zachovana. Pii provadéni prichoziho otvoru mezi kuchyni a ¢istou
ptipravnou bude provedena demontdz a zpétnd montaz jednoho zékrytu v misté bouracich
praci (stavajici zafizeni vzt bude pfed zahdjenim stavebnich praci fadné zakryto). Ostatni
dotcené prostory budou odvétrany okny s ovladanim z urovné podlahy (feSeno v ramci
soub&zné samostatné akce — energeticky tisporna opatieni objektu).

10.5 Pozadavky na rozvody plynu

Pozadavky na rozvody plynu a zptisob napojeni jednotlivych zafizeni spolu s dalSimi
potiebnymi udaji byly projednany s projektantem dané profese i1 investorem. V misté
vybourani nového prichodu mezi kuchyni a Cistou pfipravnou je nutné osadit piivodni
plynové potrubi do vysky spodni hrany stavajiciho odsavaciho zakrytu.

10.6 Pozadavky na stavebni reSeni

Stavebni feSeni bude respektovat pozadavky na vétsi provozni zatéz a snadnou sanitaci :

- obklady stén — hladké, omyvatelné — kuchyn, ptipravny do v=1,80m

- povrchy podlah - vhodné do daného provozu — zatézové, odolné, nepropustné, snadno
omyvatelné - keramicka dlazba, PVC - hygienické spojeni podlahy a stén

- vyztuzené rohy a hrany stén s ohledem na manipulaci,

- otvorové prvky (okna, dvetfe) hladké, se snadno Ccistitelnym povrchem, odolné,
nenasakavé, konstrukéné feSeny s ohledem na min. usazovani necistot a prachu, vétraci
okna dle umisténi ovladatelna z trovné podlahy

- budou respektovany platné hygienické pozadavky na feSeni stravovacich provozi.



11.0 NAPOJENI STROJU A ZARIZENI NA ROZVODY

Pozadavky napojeni jednotlivych zafizeni na rozvody byly podrobné projednany
s investorem, provozovatelem a projektanty jednotlivych profesi (elektro, zti, plyn),
zakresleny jsou na pfislusnych vykresech a nebudou v této zpravé dale specifikovany.
Pozadavky na instalaci nového vnitiniho zafizeni budou upiesnény v ramci realizace stavby
dodavatelskymi firmami vybranymi na zakladé VR.

12.0 VLIV PROVOZU NA ZIVOTNI PROSTREDI
12.1 Odpadové hospodarstvi

Zakladnim podkladem pro posuzovani je zakon €.185/2001 Sb., o odpadech a o zméné
nékterych dalsich zédkonii ve znéni navazujicich zékont, v¢. provadécich vyhlasek — vyhl. MZP
¢.381/2001 Sb., kterou se vydava Katalog odpadi a stanovi dal§i seznamy odpadi
(kategorizace odpadll) ve znéni pozdé&jsich predpisu. a vyhl. ¢. 383/2001 Sb., o podrobnostech
nakladani s odpady, ve znéni pozd¢jsich predpisti.

Veskeré odpady z feseného provozu se kapacitné neménni, V misté vzniku budou tfidény
— predevsim biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven (kategorie 20 01 08),
smésny komunalni odpad (20 03 01), tfidény nekontaminovany odpad uréeny k recyklaci —
papir (15 01 01), plast (15 01 02), kov (15 01 04), sklo (15 01 07) - budou ukladany do
kontejnerti na ptislusném misté¢ v blizkosti objektu a pravidelné¢ odvazeny povéefenou firmou
k recyklaci ¢i vhodné likvidaci v ramci programu odpadového hospodaistvi celého objektu.
Jedna se ostatni odpady.

12.2 Ochrana ovzdusi

Vliv provozu na ovzdusi a jeho ochrana se posuzuje dle ¢.86/2002 Sb. Resené uzemi
nepatii do oblasti se zvlastni ochranou

12.3 Ochrana zdravi pracovnika

Dany stravovaci provoz je navrzen V souladu se zdkonem ¢. 258/2000 Sb., o ochrané

vefejného zdravi, ve znéni pozdé¢jsich predpisi a Vuplném znéni ¢. 471/2005 Sb. Je
respektovano NV €. 361/2007 Sb., ve znéni NV ¢.68/2010 Sb., kterym se stanovi podminky
ochrany zdravi zaméstnanct pii praci. Hladina hluku v navrzeném provozu dodrzi limity NV
¢.148/2006 Sb.
Navrzend stavba neptichazi do styku s chemickymi karcinogeny. Zachazeni s jedy, Ziravinami
a omamnymi latkami neni na stavbé provozovano, elektromagnetické zafeni se nevyskytuje.
PoZadavky na ochranu zdravi pfed neioniza¢nim zafenim dle NV €. 480/2000 Sb., o ochrané
zdravi pted neionizujicim zafeni, na zdklad¢ povahy stavby nejsou uplatnény. Pozadavky na
omezeni vlivu radonu dle zak.¢. 18/1997 Sb.(atomovy zédkon) ve znéni vyhl.¢. 307/2002 Sb., o
radiacni ochrané, na zdklad¢ povahy stavby jsou uplatnény. Je respektovana vyhl. ¢. 6/2003
Sb., kterou se stanovi hygienické limity chemickych, fyzikalnich a biologickych ukazatelll pro
vnitini prostiedi pobytovych mistnosti nékterych staveb.



12.4 Vodni hospodarstvi

Ochrana podzemnich a povrchovych vod ptfed znecistujicimi latkami se neuplatiiuje.
Potfeba vody se zajist'uje z vefejného vodovodniho fadu pitné vody. Odpadni splaskové vody
z provozu kuchyné budou svedeny splaskovou kanalizaci do stavajiciho lapolu tuku (viz zti).

12.5 Hlukové ovlivnéni

Ovlivnéni zivotniho prostiedi z hlediska hlukového ovlivnéni danym provozem je
posuzovano dle NV 148/2006 Sh. Nejvyssi pfipustné hodnoty hluku jsou urcovany podle
polohy a povahy stavby. Toto ovlivnéni na této stavbé nepfichazi v tvahu. Stavajici
vzduchotechnické zatizeni je vyhovujici, opatfeno tlumici hluku, v rdmci akce neni ménéno ¢i
dopliovéano.

13.0 POVRCHOVA UPRAVA, BAREVNE RESENI

Veskeré vybaveni — varna technologie, spotiebice, kuchynsky nabytek apod. bude
povrchové chranéno a vhodné barevné feSeno. VéEtSina zafizeni bude feSena s ohledem na
sanitaci a zvySenou provozni zat¢z v odolném provedeni ur¢eném pro dany provoz — nerez
provedeni.

14.0 ZKUSEBNI PROVOZ

ZkuSebni provoz je mozné zahdjit az po revizi veskerych dotéenych instalaci, po montazi
jednotlivych zafizeni a po zauceni persondlu. Doba trvani zkuSebniho provozu bude dana
dodavatelem stavby a jednotlivych technologii.

15.0 BEZPECNOST PRACE A HYGIENA PROVOZU
15.1 Hygiena provozu

Pfed zahdjenim upraveného provozu zajisti investor provozni a sanitani fad, ktery
vychazi z hygienickych pfedpisli, souvisejicich norem a natfizeni. Soucasti provozniho fadu
budou protipozarni predpisy.

Provoz bude zajistovan ve dvousménném pracovnim rezimu (snidané, ob&édy, vecete).
Pro personal stravovaciho provozu budou vytvofeny vhodné mikroklimatické podminky takto:
- Vytapéni prostor na pozadované teploty (vypoétové vnitini teploty dle CSN EN 12831) —
stavajici otopna té€lesa S napojenim na stavajici rozvody v¢. ovladani a regulace (IRC).

- Vyrobni prostory jsou vétrany dle hygienickych ptedpisti. Kuchyn pomoci stavajiciho
vykonného vzduchotechnického zafizeni, ostatni prostory pfirozené okny. V novém skladu
kuchyné bude vyklapéci nadsvétlik nad vstupnimi dveimi feSen pomoci pakového
mechanismu ovlddaného z Grovné podlahy. Okna kuchyné a ptipravny slouZzici k vétrani
budou mit otevirani uzptisobené z tirovné podlahy a budou opatfeny sitémi proti hmyzu
(feSeno v ramci soubézné samostatné akce — energeticky tisporna opatieni objektu).

- Osvétleni pracovnich prostori je zajiSténo ptirozené okny, umélé osvétleni bude

splitovat pozadavky pfislusnych norem - hladina osvétlenosti je stanovena dle CSN-IEC

12464-1. Pozadavek osvétlenosti : kuchyn a ptipravny -500 Ix, sklady — 200 Ix).

- Stavebni feSeni bude respektovat pozadavky provozu na zvySenou provozni zatéz a
snadnou sanitaci.



Pracovnici jsou pifi praci povinni pouzivat piedepsany pracovni odév a obuv, pfip.
pomucky osobni ochrany. VSichni pracovnici budou vyskoleni z pfedpist o bezpecnosti prace
a hygien¢ provozu. O novych nafizenich budou vzdy véas a vhodnym zpisobem informovani.
Pracovni podminky a povinnosti jednotlivych pracovniki budou zahrnuty v provoznim fadu.

15.2 Bezpecnost prace a ochrana zdravi

Zakladnim pozadavkem bezpecnosti prace a ochrany zdravi je spravny technicky stav
zatizeni, pfistrojové techniky a stavebnich konstrukci. Provoz bude zpétné zahajen po revizi
dotéenych instalaci a nové osazené technologie. Doba trvani zkusebniho provozu bude déna
dodavatelem stavby a jednotlivych technologii.

- nebezpecné latky
V provozu nedochazi k manipulaci s nebezpe¢nymi latkami.
- bezpe€nostni pasma
Bezpecnostni pasma nejsou stanovena.
- technické zatizeni
Technickd zafizeni musi odpovidat technickym normém, bezpecnostnim predpisim a
podminkam, stanovenym vyrobci téchto zafizeni. VSechna zafizeni budou opatfena
pokyny, poufenimi a vystraznymi tabulkami dle danych piredpist. Se zvlastnimi
opatfenimi budou pracovnici vzdy véas obeznameni.
- stavebni feSeni
Navrzené feseni respektuje obecné pozadavky na vystavbu. ReSeni stavby umozni snadny a
bezpeény pfistup, svétlé Sitky, podchozi vysky a ostatni technické a vécné pozadavky
odpovidaji vyhl. 20/2012 Sb., kterou se méni vyhl. ¢. 268/2009 Sb., o0 technickych
pozadavcich na stavby - stavebni tpravy zabezpeci bezpecnost provozu - upravy povrchi
apod. (napf. u podlah kluznost za mokra R10).
- manipulace s materialem, doprava - feSeni viz piedchozi kap.
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